La Rocadine Rillette de saumon fumé Recette n® 16
Ingrédients :

5002 de saumon
(cuit rosé et effewllé)

125¢ de saumon fumé Cuire le saumon en vapeur rosé et refroidir.
Z et Couper le saumon fumé en brunoise.

2 cuil. 4 soupe d'huile _ _

d'olive Ciseler la ciboulette.
Zasdcal Effeuiller le saumon, ajouter le saumon fumé, les
65g de yaourt jaunes d'oeuf, I'huile d'olive, le jus de citron, le

yaourt, le beurre pommade, la ciboulette, assaisonner og
100g de beurre pommade de sel et de poivre du moulin, mélanger le tout a i

1/2 botte de ciboulette |'aide d'une marise.

sel et poivre Dresser 4 votre convenance

Commentaires du chef :

Variante :
rillette de lapin ou de canard
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